K+#NSUM
CATERING

Mehr Zeit zum
Feiern — mit unserem
Cateringservice

Ob romantisches Dinner, Business-Lunch
oder Familienfest — genief3en Sie unser Angebot
an warmen und kalten Spezialitdten.

O www.konsum.de



Mit dem KONSUM-
Cateringservice wird
Ihre Feier entspannt
und kostlich.

Ob romantisches Dinner, Business-Lunch
oder Familienfest — genief3en Sie unser Angebot
an warmen und kalten Spezialitciten.

Bestellen Sie festliche Buffets, mehrgdngige Ments
oder Fingerfood ganz nach lhren Winschen.
Unser Cateringteam stellt Ihnen eine individuelle
Empfehlung zusammen.

|
Serviervorschlag

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Das Catering soll bio, vegetarisch, vegan oder
auch laktosefrei sein? Wir beraten Sie gern!

Auf Wunsch organisieren wir auch ein passendes
Rahmenprogramm oder stellen Ihnen Zelte,
Mobiliar und Geschirr zur Verfiigung. Zur Begleitung
Ihres Events unterstiitzt Sie bei Bedarf auch gern
unser Servicepersonal.

Alle hier aufgefthrten Varianten dienen zur
Orientierung und Inspiration. Gern stellen wir nach
Absprache auch individuelle Speisen zusammen.
Bitte beachten Sie, dass nicht alle Catering-
Angebote in jedem Markt bestellbar sind. Unser
Cateringteam berdt Sie gern.
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Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Klein und fein -
Unsere Canapés

Vollkorntaler .....................oooooiiii 2,20 Euro / Stiick*
mit Frischkdse aufwendig dekoriert, wahlweise mit

Lachs, Kaviar oder italienischem Landschinken

bzw. luftgetrockneter Salami

Canapé

Canapé mit Chambelle-Salami ......................... 2,50 Euro / Stlick*
hauchdiinn geschnittene Salami mit franzdsischem

Camembert und dem typischen Chambelle-Aroma,

reich belegt und zart garniert

Canapé mit Schweinebraten ............................ 2,50 Euro / Stlick*
Kunstwerk aus Scheiben von mildem Schweine-
riickenbraten, gekonnt garniert

Canapé in verschiedenen Kdsevariationen ............. 2,50 Euro / Stlick*
Z.B. Bdrlauch, Chili oder Frischkdse

Canapé mit zartem Rindersaftschinken ................. 2,50 Euro / Stlick*
Canapé mit Hahnchengrillbrust ........................ 2,50 Euro / Stlick*
Canapé mit Salami Romantica ........................ 2,50 Euro / Stlick*

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Canapé Premium

Canapé mit Roastbeef ....................................... 2,80 Euro/Stlick*
krdftiges Roastbeef vom Rind, zart und saftig

Canapé mit Triiffelsalami ............................. 2,80 Euro / Stlick*
Salamispezialitdt mit feiner Triffelnote

Canapé mit Serrano-Schinken............................ 2,80 Euro/ Stick*
luftgetrockneter Schinken aus Spanien, mild-

aromatisch im Geschmack, hauchzarte Scheiben

zu appetitlichen Happchen drapiert

Canapé mit zartem Lachsschinken aus Diirrréhrsdorf.. 2,80 Euro/ Stiick*
appetitlich belegt und dekoriert

Canapé mit franz. Morbier mit Ascheschicht .......... 2,80 Euro/Stlick*
hochwertiger franz. Kdse mit Ascheschicht, liebevoll
arrangiert und mit Liebe dekoriert

Canapé mit original zartem Rdschen vom

franzosischem Téte de Moine ............................. 2,80 Euro/ Stlick*
original franzdsischer Weichkdse gepaart mit

einem Rdschen Téte de Moine

Canapé mit Raucherlachs ............................... 2,90 Euro / Stlick*

zarter Rducherlachs, garniert mit frischem Dill
und einer Limetten-Spalte

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Kostlich belegt -
Brotchen, Bagels
oder Laugensnacks

Brotchen

mit verschiedenen Beldgen und Aufstrichen nach

Kundenwunsch, appetitlich dekoriert ................... ab 2,20 Euro/ Stlick*
DiS30StUCR ... 2,50 Euro / Stiick*
DiS 6O SLUCR. ... 2,40 Euro / Stiick*
D100 SEUCR ...ttt 2,20 Euro / Stiick*
dunkle oder Krnerbrdtchen ................................ +0,20 Euro/ Stick*
Fettbemme (mind. 10 Stick)..........oooviiiiiiiiiii 1,50 Euro / Stiick*

mit Gdnseschmalz, garniert mit Gew(lrzgurke

Bagels

K@S (Mind. 5St00K) ..o 3,90 Euro / Stiick*
bestrichen mit Frischkdse, belegt mit Gouda und
knackiger Gemdse-Garnitur

Fitness (mind. 5Stek) ...ooovveeoiieei i 4,50 Euro / Stiick*
mit Sonnblumen- und Kiirbiskernen, bestrichen mit

Frischkdse, belegt mit Spinat, Rucola und getrockneten

Friichten, garniert mit Kresse und Sprossen

Mediterran (mind. 5 Stick) ........oooooiiiii 4,50 Euro / Stiick*
bestrichen mit Frischkdse, belegt mit ital. Schinken oder
Salami, Olive, getr. Tomaten, Pesto und Pinienkernen

Franzosisch (mind. 5Stick) ... 4,50 Euro / Stiick*
bestrichen mit Frischkdse, belegt mit franz. Schimmelkdse,
garniert mit Johannisbeeren

Deluxe (mind. 5 Stick) «..oovvvvveieeeee e 4,50 Euro/ Stiick*
belegt mit feinstem Roastbeef oder Pastrami

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Laugensnacks

Italienisch (mind. 5Stick) ............ooooiii 3,90 Euro / Stiick*
mit gegrillter, mediterraner Hihnchenbrust belegt

Siidtirol (mind. 5Stick) ..o 3,90 Euro / Stiick*
mit Hittenkdse bestrichen, belegt mit Tomaten und
verfeinert mit Basilikum und italienischen Gewdrzen

Skandinavisch (mind. 5Stick) ... 4,50 Euro / Stiick*
mit Frischkdse bestrichen und zartem Rducherlachs
belegt, fein garniert mit Dill und Zitronenzesten

Deutsch (mind. 5Stck). ... 4,50 Euro / Stiick*
mit zartem Roastbeef belegt, verfeinert mit
Remoulade und grobem Pfeffer

Osterreich (mind. 5SeK). ... oo, 4,50 Euro / Stiick*
mit dsterreichischem Bergkdse belegt, verfeinert
mit Gurke und Feigensenf

Spanisch (mind. 5 Stek) .......oooveiiii 4,50 Euro / Stiick”
mit herzhaftem Serrano-Schinken belegt, verfeinert
mit Oliven und getrockneten Tomaten

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Herzhaft oder siif3 -
Fingerfood-Kreationen

Fingerfood mit Fleisch

Serrano-Schinken auf Grissini (mind. 15 Stick) ............. 2,00 Euro / Stiick*
italienische Grissini, ummantelt mit
Pecorino-Pesto bestrichenem Serrano-Schinken

Parmaschinken-Melonen-SpieR (mind. 15 Stick) .......... 2,00 Euro/ Stiick*
saftige Honigmelone trifft wirzigen

Parmaschinken

Mini-Hackballchen-SpieB (mind. 10 Stick) .................. 2,00 Euro / Stiick*

mit Cherrytomate und wirzigem Bergkdse

Sachsenrolle (mind. 10 Stick) .......oovveeeiiiii, 2,20 Euro / Stiick*
zart knusprige Bldtterteigschnecke mit
wirziger Hackfleischfiillung

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.
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Fingerfood mit Kdise

Kase-Trauben-SpieB (mind. 10 Stiick)
frische Trauben und Kdsewdirfel,
aufgespief3t serviert

Téte de Moine auf Cracker (mind. 15 Stick) ................... 1,80 Euro/ Stiick*
mild-wiirziger Téte de Moine, diinn als Rdschen

geschabt, auf einem mit fruchtiger

Feigen-Senf-Sof3e betrdufelten Cracker angerichtet

Parmesan-SpieB (mind. 15 Stck) ..o 2,00 Euro/ Stick*
wdrziger Parmesan-Kdse in Kombination
mit getrockneter Tomate und einer Krduter-Olive

Klassischer Tomate-Mozzarella-SpieR (mind. 10 Stiick) .. 2,00 Euro / Stiick*
Spie3 mit sonnengereiften Party-Tomaten,
Mini-Mozzarella und frischem Basilikum

Schafskése-Spief (mind. 15Stck) ........ooooiiiiiiiii 2,00 Euro / Stlick”™

aromatischer Schafskdse, garniert mit
einer schwarzen Olive und getrockneter Tomate

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de
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Serviervorschlag
Fingerfood
mit Fisch & Garnelen
Gurken-Forellen-Dip-Taler (mind. 15Stick).................. 2,20 Euro / Stlick*

Gurkenscheibe mit hausgemachter
Rducherforellen-Creme

Garnelen-SpieB (mind. 15 SHCK) ......ooveoiviiiiiiieii 2,40 Euro / Stiick*
mediterrane Garnele mit fruchtig-frischer Ananas

L

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.
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Fingerfood vegetarisch

Feta-Wassermelonen-SpieB (mind. 10 Stick)................ 1,80 Euro/ Stiick™
mit Basilikum oder Minze
(Bestellung nur zwischen Mai und September mdglich)

Mediterraner Gemiise-Grill-SpieB (mind. 10 Stick) ........ 1,90 Euro/ Stiick™
gegrillte Gemdise-SpiefSe mit Paprika,
Zucchini und Champignons

Kdse-Tomaten-SpieR (mind. 10 Stick) ..o 2,00 Euro / Stlick*
Cherrytomaten mit wiirzigem Bergkdse-Wirfel

Rhodos-SpieB (mind. 10 Stick) ............ooooiiiini 2,00 Euro / Stlick*
mit Oliven, Tomate, griiner Gurke und Feta

Laugen-Caprese (mind. 10 Stck) ........voeeeviieiieeen. 2,00 Euro/ Stlick*
mit Cocktailtomate, Mozzarella und Basilikum

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Wraps

Veggie-Wrap (mind. 10 Stek) ...ovoovveoieiiiiieein 2,20 Euro / Stlick*
mit Frischkdse und mit knackigem Salat

Hahnchen-Wrap (mind. 10 SWek) .........ooooiiiiiiiii 3,50 Euro / Stuick™
Thunfisch-Wrap (mind. 10 Stek)........ooooooiiiii 3,50 Euro / Stiick*
gefiillte Eier

mit Frischkése (mind. 10 Stick) ..., 1,80 Euro / Stiick*
mit Frischkdse und Kaviar (mind. 10 Stick) ................. 2,10 Euro / Stiick*
Salate

Skandinavischer Salat (mind. 10 Stick) ....................... 2,80 Euro / Stiick*

mit Gudbrandsdalen-Kdse und Radieschen

Gurken-Physalis-Salat (mind. 10 Stick) ...................... 2,80 Euro/ Stiick*
mit Buttermilch und Walnusskernen verfeinert
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Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.
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Desserts

Obst-SpieB natur (mind. 10 StCk) ....o.veoiveriieeie 2,00 Euro / Stlick*
erfrischend-fruchtig aufgespieft: frische Obstsorten

der Saison, wie Erdbeeren, Trauben, Ananas,

Wassermelone, Kiwi und Physalis — Natur pur

Obst-SpieR dezent schokoliert (mind. 10 Stick)............. 2,50 Euro / Stlick*
Spiefe mit frischen Friichten,
gepaart mit zarter Schoko-Deko

Desserts im Weck-Glas (mind. 10 Stiick/Sorte)

Schoko-Mousse mit Friichten der Saison garniert .......... 2,50 Euro / Stlick*
Karamellisierter Obst-Cocktail mit weif3en

Schokoladenraspeln ... 2,50 Euro / Stlick”
Limette-Kokos-Creme .................cc.ccccoeiiiiiiiii, 2,50 Euro / Stlick*
Panna Cotta mit Kirsch-Minz-Topping ........................ 2,50 Euro / Sttick™
Mascarpone-Grief3dessert mit Beerenragout................. 2,80 Euro / Stiick*
Vanille-Quarkcreme mit Cranberries und

Salted-Caramel-POPCorn ...............cccccciviiiiiiiiin, 2,80 Euro/Stlick*
Himbeer-Tir@misu .......................cccccccciiiiiiiiiin, 2,80 Euro / Stiick*

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Mit Liebe
Zubereitet -
Warme Gerichte

mit Schweinefleisch

Szegediner Gulasch (mind. 10 Portionen) .................. 12,90 Euro/ Portion*
mit Béhmischen Knddeln

Kasslerbraten (mind. 10 Portionen) .......................... 12,90 Euro / Portion*
mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln

Sauerkraut-Kassler-Pfanne (mind. 10 Portionen).......... 12,90 Euro / Portion*
mit gebackenen Schupfnudeln

Wernesgriiner Biergulasch (mind. 10 Portionen) ......... 12,90 Euro/ Portion*
mit Zwiebeln und Béhmischen Knddeln

Schweinegeschnetzeltes (mind. 10 Portionen)............ 14,90 Euro / Portion*
in Apfel-Calvados-Rahm, mit Buttererbsen
und Rosmarinkartoffeln

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Schweinebraten (mind. 10 Portionen) ....................... 15,90 Euro/ Portion*
eingelegt in Puppenschultzes Schwarzbier, dazu
glasierte Honigkarotten und Buttergnocchis

Schweinefiletmedaillons (mind. 10 Portionen)............ 16,90 Euro/ Portion*
mit Blauschimmel-Kdse-Sof3e, dazu Krdutergnocchis

mit Rindfleisch

Rinderbraten (mind. 10 Portionen) ........................... 15,90 Euro/ Portion*

saftiger Rinderbraten mit Orangen-Merlot-Sof3e
und Preiselbeer-Rotkohl, dazu Brezenknddel

Rinderroulade (mind. 10 Portionen) ......................... 16,90 Euro/ Portion®
mit Apfelrotkohl und Semmelknédeln

Rindergulasch (mind. 10 Portionen) ...................c...... 16,90 Euro/Portion*
mit feinen jungen Bohnen und Béhmischen Knddeln

Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes (mind. 10 Portionen) ... 18,90 Euro/Portion*
dazu Butterspdtzle

mit Gefliigel

Gefiillte Hihnchenbrust (mind. 10 Portionen) ............ 15,90 Euro/ Portion*
Tranchen von der gefiillten Hihnchenbrust

(mit Schafskdse und getrockneter Tomate), dazu Grillgemiise,
Frischkdsesofe und Rosmarinkartoffeln

Putenbruststreifen in Waldpilzrahm (mind. 10 Port) .. 15,90 Euro/Portion*
dazu Wildreis

Putenschnitzel ,Piccata Milanese” (mind. 10 Port) ....16,90 Euro/Portion*
paniert mit italienischem Hartkdse, dazu
Zucchini-Paprika-Gemuse und Tomaten-Reis

mit Fisch

Gratinierter Lachs (mind. 10 Portionen) .................... 15,90 Euro/ Portion*
auf Blattspinat, dazu Tagliatelle

Fischragout (mind. 10 Portionen) ... 15,90 Euro/ Portion*
in Limetten-Dill-Sof3e an Kurkumareis

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



vegetarisch

Vegetarische Nudelpfanne (mind. 10 Portionen)............ 8,90 Euro/ Portion*
bunte Nudelpfanne mit gegrilltem, mediterranen Gemdise

Bunte Champignon-Pfanne (mind. 10 Portionen) ........ 10,90 Euro/ Portion*
mit Zucchini und einer Frischkdse-Krduter-Sof3e,

dazu Wildreis

Tortelloni (mind. 10 Portionen) ...............ccooeeiiiiii. 10,90 Euro/ Portion*
dazu mediterrane Tomatensof3e und Rucolasalat

mit Zitronenvinaigrette

Paprikaschote (mind. 10 Portionen)........................... 10,90 Euro/ Portion*

geflillt mit Gemdisereis,
dazu Frischkdsesof3e und Blattsalat

Fiir besondere
Anldsse -
Geniefler-Meniis

Regional (a0 10 Personen) ..............cocoviieeiieiiinn. 16,90 Euro/ Person*
Vorspeise: Wiesensalat mit Dressing

Hauptgang: Sdchsisches Zwiebelfleisch mit Krduterreis

Dessert: Grief3dessert mit Beerenragout im Weck-Glas

Regional 2 (a0 10 Personen) .........ccoooooriiiiiiiin, 16,90 Euro/ Person*
Vorspeise: Sachsenrolle (Bldtterteigschnecke mit

wiirziger Hackfleischfiillung)

Hauptgang: Kasslerbraten auf Sauerkraut mit Brezenknddeln

Dessert: Quarkkeulchen auf Apfelmus im Weck-Glas

International (ab 10 Personen) .................cocoiin 18,90 Euro/ Person*
Vorspeise: Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Hauptgang: Tranchen von der geftillten Hihnchenbrust

mit Schafskdse und getrockneter Tomate, Rosmarin-

kartoffeln, Frischkdsesof3e, dreierlei Gemdise der Saison

Dessert: Himbeer-Tiramisu im Weckglas

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



International 2 (ab 10 Personen) ..o 19,90 Euro/ Person®
Vorspeise: Feldsalat auf Orangen-Vinaigrette mit

Kdrbiskernen und Parmesan-Chips

Hauptgang: Putenbruststreifen in Waldpilzrahm,

dazu gebratene Spdtzle

Dessert: Schokomousse mit Friichten im Weckglas

Klassisch (ab 10 Personen) ..., 19,90 Euro/Person*
Vorspeise: Tomaten-Mozzarella-Spiefe

Hauptgang: Rinderbraten in Orangen-Merlot-Sofe,

Preiselbeer-Rotkohl und Kartoffelkldf3e

Dessert: karamellisierter Obst-Cocktail mit weif3en

Schokoladenraspeln

EXKLUSIV (a0 10 Personen) ...........ooooviiieiiiiiiiiii 21,90 Euro/ Person*
Vorspeise: Skandinavischer Salat mit

Gudbrandsdalen-Kdse und Radieschen

Hauptgang: Gratinierter Lachs auf Blattspinat, dazu Zitronenreis
Dessert: Panna Cotta mit Kirsch-Minz-Topping

Fiir jeden etwas dabei -
Kaltes Buffet

Fingerfood-Variation 1 (ab 10 Personen) .................. 16,90 Euro/ Person*
4 Canapés: (Belag beispielhaft, auf Wunsch beliebig verdnderbar)

zum Beispiel belegt mit zarter Hihnchengrillbrust;

franzdsischem Weichkdse und Téte de Moine; frischem Rducher-

lachs und Limette; wirziger Chambelle-Salami

SpieRe und Co.: Tomate-Mozzarella-Spief3 mit frischem Basilikum;
Pecorino-Kdse aufgespief3t mit getrockneter Tomate und Krduter-Olive;
Parmaschinken-Melonen-Spief3

Fingerfood-Variation 2 (ab 10 Personen) ................. 18,90 Euro/ Person®
4 Canapés: (Belag beispielhaft, auf Wunsch beliebig verdnderbar)

zum Beispiel belegt mit wiirzigem Parmaschinken; feiner

Triffelsalami; Chambelle-Lachsschinken; Petit Sapin Morbier

SpieRe und Co.: Serrano-Schinken auf Grissini; exotischer
Garnelen-Spief3; Téte de Moine auf Cracker

Dessert: Himbeer- oder Schokomousse, fruchtig dekoriert im Glas

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Friihstiicksbuffet (ab 10 Personen) ......................... 12,90 Euro/ Person®
Getranke: Kaffee; Tee; Orangensaft; Apfelsaft; Mineralwasser

Speisen: Gemischte Wurst-Kdseplatte; kleine Auswahl an Gemiise;
Obstkorb; Naturjoghurt und Frucht; Mdsli; gemischter Brot-/Brdtchenkorb;
Konfittire; Honig; Nougatcreme; gekochtes Ei; Butter

Sektempfang (ab 10 Personen) ..o 14,8 0 Euro/Person*
Fingerfood: 2 Canapés (verschieden belegt); 1 Obstspief3;

1 Tomaten-Mozzarella-Spief3

Getranke: Graf von Wackerbarth Sekt trocken oder halbtrocken;
Orangensaft; Mineralwasser

Frisch und Kross -
Unsere Backwaren

Brotkorb ... ca. 2kg fiir 20,00 Euro*
mit hellem und dunklem Brot sowie diversen Brétchen
Brotkorb Exquisit ... ca. 2kg fir 29,00 Euro*

versch. Ciabatta (z.B. Walnuss, Pepperoni, Olive),
ital. Weifbrot, Saatenbaguette

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.
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Butterecken ... ca. 250 g fiir 6,50 Euro”
Party-Brotchen (mind. 10 Stck) ..o 0,50 Euro / Stiick*
Laugenkonfekt (Mohn, Sesam, Natur) (mind. 10 Stiick) ....... 0,50 Euro / Stiick*

Wdrmt Herz und
Seele — Leckere Suppen

u. a. bieten wir folgende Suppen an: (Mindestbestellwert 10 Portionen je Sorte)
Tomatensuppe mit Basilikum ............................... 4,50 Euro/Portion*

Gurken-Joghurt-Suppe mit Dill 4,50 Euro/ Portion®
Kartoffelsuppe ohne Wiirstchen 4,90 Euro/ Portion*
Kartoffelsuppe mit Wirstchen .............................. 5,50 Euro/ Portion*
Karotten-Ingwer-Suppe ....................cccccoooiiin. 4,90 Euro/Portion*
Kiirbis-Kokos-Suppe ... 4,90 Euro/Portion*
Solianka. ... 4,90 Euro/ Portion*
Kdse-Lauch-Suppe mit Hackfleisch ........................ 5,50 Euro/ Portion*
Kesselgulasch ..................c.cccciiiiiiii 5,50 Euro / Portion*
Waldpilzsuppe 5,50 Euro/ Portion*
Chili con Carne 5,50 Euro / Portion*
Baguette-Scheiben extra .......................... +0,50 Euro / Stick*

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Feine Platten

Kaseplatte ... Platte a 55,00 Euro*
Eine bunte Kdse-Variation aus Schnitt-, Weich- und Frischkdse-
Spezialitdten, zauberhaft belegt mit Réschen von Téte de Moine

und edler Frucht-Garnitur.
(ca. 1.000g, fur etwa 68 Personen)

Gemischte Schinken-Braten-Salami-Platte ........ Platte a 49,00 Euro*
Eine Liaison erlesener Fleisch- und Wurst-Spezialitdten,

frisch aufgeschnitten, reich belegt und gekonnt angerichtet.

(ca. 7004, fiir etwa 6 Personen)

MediterranePlatte ....................................... Platte a 49,00 Euro*
Vom Siiden inspiriert: verschiedenste Schinken- und

Salami-Spezialitdten aus Italien und Spanien,

perfekt fur einen mediterranen Abend.

(ca. 400, fur etwa 5 Personen)

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Fischplatte ... Platte a 65,00 Euro*
Eine feine Auswahl zarter Rducherfisch-Spezialitdten, lecker arrangiert.
(unter anderem mit regionalem Fisch der Teichwirtschaft Schénfeld)

(ca. 1.000g, fir etwa 10 Personen)

Roastbeef-Platte .................................... Platte a 59,00 Euro*
Genief3en Sie diese schmackhaft gewdrzte und zartrosa gebratene
Spezialitdt, hausgemacht und liebevoll arrangiert mit Preiselbeer-Schmand.
(ca. 600, fur etwa 6 Personen)

Hackepeter-Igel ... Platte a 25,00 Euro®
Immer wieder beliebt und ein Hingucker fiir die Festtafel:

wrzig-frischer Hackepeter, als Igel gestaltet.

(ca. 1.000g, fur etwa 6—8 Personen)

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de




KONSUM-Platte ,Hier ist Heimat"..................... Platte a 45,00 Euro*
Alles, was das Herz begehrt, auf einer Platte: feine Spezialitdten von
Schinken, Braten und Kdse. Liebevoll arrangiert, nur regionale Produkte.
(ca. 850, fiir etwa 6—8 Personen)

Antipasti-Platte ... Platte a 49,00 Euro*
Die beliebtesten mediterranen Vorspeisen-Spezialitdten unserer

Salat- und Kdsetheke, gekonnt arrangiert.

(fur etwa 10 Personen)

Bratenplatte
Hier greifen Grof3 und Klein gern zu:
Wiirzige Hackbdllchen und Mini-Schweine-
schnitzel, appetitlich arrangiert mit
krossen Hihnchenteilen. .
(fir etwa 10 Personen)

Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.



Veggie-Platte ... Platte a 49,00 Euro®
Uberraschen Sie Ihre vegetarischen Gdste mit Tranchen

von Wraps gefillt mit Salat und Frischkdse,

gegrillten Gemdse-SpiefSen und
Couscous-Champignon-Talern.
(fur etwa 10 Personen)

Gemischte Obstplatte .................................. Platte a 49,00 Euro*
Der Hingucker auf Ihrem Buffet: eine Platte
mit verschiedenen Obst-Spezialitdten,

mund- und gabelgerecht fir
den sofortigen Verzehr o
frisch zubereitet. “
(fur etwa 10 Personen) '

Kleine Kuchen- und Gebdckauswahl ................. Platte a 29,00 Euro*
Kuchenauswahl nach Saison mit

verschiedenem Kaffeegebdck.
(fiir etwa 8 Personen)

Catering-Hotline: (0351) 4136-225 - catering@konsum.de



Jetzt bestellen!

Frisch fiir Sie zubereitet

Alle Snacks und Gerichte bereiten wir frisch und professionell
fur Sie zu. Bitte bestellen Sie Ihr Catering deshalb rechtzeitig,
damit wir ausreichend Zeit ftir Planung und Vorbereitung
haben.

In Ihrem Markt bestellen

Ausgewdhlte kalte Speisen und Platten kénnen Sie wdhrend
der Offnungszeiten in lhrem Markt mit Frischetheke bestellen.

Bestens beraten

Gern beraten unsere Cateringspezialisten Sie zu unserem
Angebot an warmen Speisen oder Eventcaterings (Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern, Firmenevents etc.) und stellen eine indivi-
duelle Auswahl fiir Sie zusammen.

Nach Hause oder in Ihren Wunsch-Markt geliefert

Wir liefern auch direkt zu lhnen — nach Hause, zu lhrer
Eventlocation oder in Ihren Wunsch-Markt. Dafir berechnen
wir eine Lieferpauschale, abhdngig von Entfernung und
Serviceleistung. -

Wir freuen uns
auf Ihre Bestellung!

L

Catering KONSUM DRESDEN
Telefon: (0351) 4136-225

E-Mail: catering@konsum.de
Sie erreichen uns Montag bis Freitag von 9 bis 16 Uhr.

*Alle angegebenen Preise behalten mindestens fir 3 Monate ihre Giiltigkeit und
enthalten bereits eine Mehrwertsteuer von 7%. Auf unseren Catering-Service in
Verbindung mit bereitgestelltem Geschirr, Besteck oder auch dem Einsatz von
Personal, erheben wir eine Mehrwertsteuer von 19 %. Bitte beachten Sie auch,
dass auf Platten und Equipment ein Pfand erhoben wird. Unsere Allgemeinen
Geschaftsbedingungen finden Sie unter www.konsum.de/catering/agb.
Catering-Preisliste Stand September 2022
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